
「日産カードインフォメーション」の用紙は、
原材料の一部に再生紙を使用しております。

環境対応植物油使用インキを
使用しています。

カードの裏には、
サインが必要です。ICチップを搭載したクレジットカードでは、ショッピングの際に「暗証番号」の入力が必要になることがあります。暗証

番号は、クレジットカードを利用されるご本人さまを確認するために必要となる大事な番号ですので、お客さまご自
身で設定し、他人に教えたりしないようにご注意ください。

●ご本人さまのサインのないカードはご利用できません。
●ご本人さま以外のカードのご利用はできません。

日産カード各種お問い合わせ先
〈お支払い口座等のご変更やカードの紛失・盗難のお届けは〉
カードインフォメーションデスク TEL.0120-917-623 
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　●受付時間／9：00～17：30（年中無休）
携帯電話の方は次のダイヤルをご利用ください。　TEL：0570-666-823（有料）
上記受付時間外 TEL.0120-941-323 ●カードの紛失・盗難のみの受付となります。

〈日産ポイントに関することなら〉
日産ポイントデスク TEL.0120-815523
　　　　　　　　　　　　　　　●受付時間／9：00～17：30（年中無休）
・電話番号はお間違えのないようおかけください。
・お電話の際はお手元に日産カードをご用意のうえ、会員ご本人さまよりご連絡ください。

お支払い日 受付締切日

2021年3月5日 2021年2月24日 昼12：00 （右記金融機関ご指定の方は2021年2月26日 昼12：00）
2021年4月5日 2021年3月25日 昼12：00 （右記金融機関ご指定の方は2021年3月29日 昼12：00）

リボ変更サービスのご利用について

＊お申込みいただいた「リボ変更サービス」の内容は、ご利用明細書及びWebオンラインサービスには反映されません。別途書面「お支払い方法変更のお知らせ」でご通知いたします。
※受付締切日は予告なく変更となる場合がございます。

【対象金融機関】
みずほ、りそな、埼玉りそな、みちのく、北都、荘内、
千葉興業、北越、大垣共立、近畿大阪、福岡、きらやか、
福邦、第三、島根、トマト、もみじ、徳島、肥後、豊和、
南日本、十八、長崎、熊本、福岡中央、佐賀共栄、宮崎太陽、
香川、住信ＳＢＩネット、イオン、楽天、みずほ信託、
三井住友信託、全国の労金、ゆうちょ銀行、播州信用金庫

お支払い日の前月15日までのお申込み 1回払いご利用分をすべてリボ払いに変更できます。（2回払い・ボーナス一括払いは、この期間はご利用できません。）1.
お支払い日の前月16日～受付締切日（下表）のお申込み 1回払い・2回払い、ボーナス一括払いご利用分をリボ払いに変更できます。お支払い開始は1ヵ月後からとなります。2.

カードご利用時、1回払い・2回払いなどに指定したお支払いを、お電話1本でリボ払いに変更できる便利なサービスです。

リボ宣言は、ショッピングご利用分が自動的にリボ払いになるサービスです。
毎月15日（土・日・祝日は前営業日）16時までにお申込みいただくと、翌月のお支払い分からリボ払いに変更となります。

「リボ変更サービス」のお申込みはこちらから

TEL．03-6893-8455（24時間自動音声対応）
お電話の前にカード番号（4542または5250から始まる16桁）と暗証番号をご確認ください。

・日産カードVisa・Mastercardの個人の本人会員（含むNISMO CARD）の方々にご利用いただくサービスです。
（家族、法人会員及び日産カード（ハウスカード）会員の方はご利用いただけません。）
・分割払いご利用代金、キャッシングリボルビングの返済金、ショッピングリボルビングの返済金、カード年会費は、リ
ボ払いに変更できません。
・本サービスお申込み後の変更、取り消しは受付できません。
・退会、及び延滞中である場合、本サービスのお申込みはできません。
・収納代行会社（みずほファクター、ヤマトクレジットファイナンス）経由のお支払いの方は、ご利用いただけません。

注意事項

・日産カードVisa・Mastercardの個人の本人会員（含むNISMO CARD）の方々にご利用いた
だくサービスです。（家族、法人会員及び日産カード（ハウスカード）会員の方はご利用いただけ
ません。）
・「リボ宣言」お申込み後は、「2回払い」「ボーナス一括払い」をご指定いただいた場合でも、自
動的にリボ払いに変更されます。

・「リボ宣言」お申込み後も、分割払いはご利用いただけます。
・「リボ宣言」の解除をされた場合、一部の変更及び請求確定分については、「1回払い」に変更
いただけません。

・カード年会費、再発行費等はリボ払いに変更いただけません。
・一部ご利用いただけない場合がございます。
・お電話でお申込みの際はカード番号（4542または5250から始まる16桁）を事前にご確認く
ださい。

●リボ変更サービス

リボ宣言のお申込みは、ホームページの
Webオンラインサービス
またはカードインフォメーションデスクまで
TEL．0120-917-623（9：00～17：30 年中無休）
携帯電話の方は次のダイヤルをご利用ください。　TEL.0570-666-823（有料）

●リボ宣言

注意事項

日産カード 検索

NISSAN  CARD  INFORMATION NISSAN CARD INFORMATION
日産カードインフォメーション

V 日産カードVisa/NISMO CARDのサービス

H H 日産カード（ハウスカード）のサービス

M 日産カードMastercardのサービス

V 日産カードVisa/NISMO CARDのサービス

H H 日産カード（ハウスカード）のサービス

M 日産カードMastercardのサービス

株式会社  日産フィナンシャルサービス
千葉市美浜区中瀬2-6-1 WBGマリブウエスト
株式会社  日産フィナンシャルサービス
千葉市美浜区中瀬2-6-1 WBGマリブウエスト
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NISMO CARDに切り替えて、
Club NISMOに入会しよう！

詳しくはP2までお知らせ
現在の社会情勢を鑑み、「日本各地のオススメドライブコース」の内容を変
更して掲載をしております。ご理解のほどよろしくお願い申し上げます。

くらしをもっと充実させよう！　Vol.8「おうちで簡単、おつまみレシピ」

無限アボカド

近は、自宅でお酒を楽しむ機会が増えた方が多いのではないでしょうか。そこで今回は、ご自宅で手軽に、そして簡単に
作ることができる手作りおつまみレシピを紹介いたします。

シリーズ企画

最

簡単ですぐできる！ 2ステップで作れるおつまみ簡単ですぐできる！ 2ステップで作れるおつまみ

お料理をおいしく作るコツは、最初に一連の流れをイメージすること。今回紹介するおつまみは、作る手順がたったの2つなので、
普段、お料理をしない方でも、簡単においしく作ることができます。

ご自宅でのひとときを楽しむグッズをご用意しました。
日産ポイントを貯めて、ぜひGETしてください。

日産ポイントを貯めてプレミアムグッズをGETしよう！
【leye】
ゆびさきトング
1,600ポイント

　　　　　  【ボダム】
パヴィーナ
ダブルウォールグラス
250ml 2個セット
4,200ポイント

日産カードインフォメーション 読者アンケートのお願い
いつも日産カードインフォメーションをご覧いただき、誠にありがとうございます。この度、より良い紙面づくりを目的として、アンケ
ートを実施いたします。以下のQRコードをスマートフォンで読み取っていただくか、URLからアンケート回答ページへとお進みい
ただき、日産カードインフォメーションに対する率直なご意見・ご要望をお聞かせください。

●お客さまを特定する個人情報の入力はございません。
●本アンケートの回答期間は、2021年3月19日（金）の23:59までとなります。
●ご回答はお一人さま1回までとさせていただきます。
●本アンケートは、弊社が今後のサービス向上に役立てるために実施しております。

①QRコードをスマートフォンで
　読み取ってください

https://questant.jp/q/II75CP76

②「回答する」から回答画面へと
　お進みください

大きなお支払いを、毎月ご負担の小さいお支払いに変更できます！V M

●アボカド 1個　●ツナ缶（70g） 1缶
●ごま油 大さじ1/2　●塩 少々
●顆粒昆布だし or 鳥ガラスープの素 小さじ 1

韓国のり納豆 エスニックピクルス

パリパリ大人チーズ ししとうとサラダチキンの焼き鳥風

オツな鶏レバー 無限アボカド

韓国のり納豆 エスニックピクルス

パリパリ大人チーズ ししとうとサラダチキンの焼き鳥風

オツな鶏レバー
材料

① アボカドは食べやすい大きさにカットする。　
② ①にアボカド以外の材料を入れ混ぜる。

作り方

●鶏レバー 200g　●焼き肉のたれ 200cc程度
材料

① 鶏レバーは血合いなどを水洗いし、10分茹で、
ザルにあげておく。

② ①と焼き肉のたれを鍋に入れ、弱火で5分程度煮
込む。

作り方

●納豆 1パック　●韓国のり 4枚
●プロセスチーズ 2片
●レタス 適宜

材料

① 納豆を混ぜ、たれを入れ、味をつける。
② ①に、ちぎった韓国のり、一口大にちぎったチーズ
を入れ、レタスにくるんで食べる。

作り方

●キュウリ、大根、白菜など、好きな野菜を片手に
山盛り程度

★レモン汁または酢 大さじ3
★ナンプラー 大さじ2　★砂糖 大さじ1

材料

① 野菜は食べやすい大きさに切る。
② ビニール袋に①と★を入れ、冷蔵庫で1～2時間おく。

作り方

●溶けるチーズ 4枚　●こしょう 適宜
材料

① クッキングシートを敷いたフライパンに、溶ける
チーズを置き、こしょうをふる。

② チーズが溶けるまで中火で焼き、一度冷まして裏
返し、同様に焼く。皿に移し、冷めるまで待つ。

作り方
●ししとう 1パック（またはピーマン 2個）
●サラダチキン 1パック　●サラダ油 少々
●焼き鳥のタレ 大さじ1/2

材料

協力：お料理チームクレア

① 熱したフライパンにサラダ油を入れ、ししとうを2分程
度炒める。

② ①にサラダチキン、焼き鳥のタレを回し入れ、からめる。

作り方
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